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HOTEL & RESTAURANT

PRIMER JELOVNIKA BEZ STILIZACIJA - TESTIRANJE



HLADNA PREDIJELA:

1. MEZE DOBRODOSLICE
(dalmatinski prsut, Govedja prsuta, panceta, svinjska prsuta,ceri, rukola, masline, vlasac, dekoracija)

2. UZICKI TANJIR DJETINJA
(Govedja prsuta, svinjska prsuta, budimska, kulen, domadi sir, kajmak, ¢varci, paprika u pavlaci,
papricica, dekoracija, projarice)

3. SELEKCIJA SIREVA(PLATA)
(beli sir, gorgonzola, plavi sir, parmezan, med, masline, Ceri, rukola, avokado, orah, maslinovo ulje)

4.SELEKCIJA KOZJIH SIREVA(VI§E UKUSA)
(krekeri, suve sljive, peceni lesnik, suva smokva, maslinovo ulje, dekoracija)

5.KARPACO OD HLADNO DIMLIENOG LOSOSA
( mix zelenih salata,
dimljeni losos, parmezan, masline, Ceri.) dresing:limun, senf, maslinovo ulje, dekoracija.

6. GOVEDJI KARPACO
(mix zelenih salata, govedji ramstek, dresing sa balzamiko siréetom, Ceri paradajz, rendani parmezan,
dekoracija.

TOPLA PREDIJELA

1. BUKOVACE U KAJMAKU NA GRIL POVRCU
(bukovace, kajmak, tikvice, paprika, patlidzan, zacini)

2.RIZOTO "SIESTA"
(biftek, paprika Zuta, zelena i crvena, praziluk, paradajz, tabasko sos, crno vino, parmezan, bosiljak)

3.TORTILJA PUNJENA PILECIM FILEOM
(piledi file, pavlaka, kackavalj, bosiljak, crvena paprika, beli sos, rendani parmezan)

JELA ZA DORUCAK

1.JAJA NA VISE NACINA:
_Jaja na oko
_omlet: sa sirom
sa Sunkom
sa prsutom
sa slaninom
sa pecurkama
sa povréem



_Bekendex
_Hemendex

2.UZICKA KOMPLET LEPINJA
(lepi ja, kajmak, svinjski pretop)

3.VELIKI "SIESTA TANJIR"
(2 dimljene kobasice, 2jaja na oko, pikantni krompir, Grilovani slanina, aromatizovani sir, paradajz,
krastavac, senf, tucana paprika, lepinja)

4 KACAMAK
(sir,kajmak,grilovana slanina, kiselo mleko)

5.PUNJENE FRANCUSKE PRZENICE
(tost hleb, punjenje od suhomesnatih proizvoda, kackavalj, kisela pavlaka, jaje)

SUPE | CORBE

1.TELECA RAGU CORBA

(tele¢e meso, povrée, pavlaka, zacini)
2.DUPLA SUPA OD GOVEDJIH KOSTIJU
3.PARADAJZ_CORBA SA RIZOM

4. KREM_POTAZ OD POVRCA

JELA PO PORUDZBINI

1.BIFTEK U KABERNE_SOSU SA BRUSNICAMA
(biftek, crno vino, demiglasu, brusnica, zacini) prilog Grilovane tikvice.

2.PAPER BIFTEK
(biftek, mix biber u zrnu, neutralna pavlaka, parmezan, Ceri, sve? ruzmarin) prilog Grilovani luk i krompir
pire.

3.BIFTEK NA ZARU
(zacini, senf, kruton) prilog grilovanom povrée

4.HRSKAVA PILETINA U SEMENKAMA
(piledi file, zacini, jaje, semenke bundeve, lana i susama,) prilog pomfrit u korpici, tartar sos, dekoracija
rukola i Ceri.

5.NATUR SNICLA OD SVINJSKOG FILEA
(svinjski file u demiglasu) prilog pomfrit i grilovanom povrce, zacini i dekoracija

6.CURECI FILE U SODU OD NARANDZE



(Cureci file, narandza, zacini) prilog karamelizovana jabuka, grilovana tikvica i sos od narandze.

7.KARADJORDJEVA SNICLA OD LAKS_KAREA
(svinjski laks_kare, kajmak, jaje, brasno, prezle) prilog pikantni krompir, grilovano povrée, tartar_sos,
limun, dekoracija.

8.PIKANTNA JAGNJETINA "UZICANKA"

(jagnjeé¢e meso, baren krompir, Sargarepa, mleko, suve $ljive, orasi, ren, svezi ruzmarin)

9.NOAZETI OD SVINJSKOG FILEA NA BECARCU
(svinjski file, crni luk, paprika, paradajz, riza, mix biber u zrnu, zacini, dekoracija.)

10. ROLOVANA PUNJENA TELETINA
(tele¢e meso od rebara, senf, zacini, kackavalj) prilog bareni krompir u kajmaku

SPECIJALITET SA ROSTILIA

1.PILECI FILE NA ZARU
prilog pomfrit, dekoracija

2.DIMLIJENI PILECI BATAK
prilog Grilovani luk i pomfrit, dekoracija

3.PLIESKAVICA GURMANSKA
(mleveno meso, luk, tucana paprika, suhomesnatih proizvodi) prilog, prilovani luk i pomfrit, dekoracija

4.CEVAPI NA ZARU
prilog pomfrit i luk

5.BELA VESALICA
prilog pomfrit i Grilovani luk

7.PUNJENA VESALICA U MARAMICI
(svinjski laks_kare, suhomesnati proizvodi, kackavalj, jagnje¢a maramica) prilog pomfrit i luk.,dekoracija

8. PLATO SIESTA
GOTOVA JELA

1.MADJARSKI GULAS
(junece meso, povrce, zacini) prilog tagliatele



2.TELECI RIBIC U KAJIMAKU
(teledi ribi¢, senf, zacini, kajmak) prilog bareni krompir.

3.PASULJ---?

pasulj ¢orbast?
prebranac?

RIBLJI SPECUALITETI

1.DIMLJENI FILET PASTRMKE DALMATINSKI
(Filet pastrmke, blitva, krompir, beli luk, maslinovo ulje, limun, dekoracija.

2.FILET LOSOSA NA ZARU SA CRNIM RIZOOTOM
(Filet lososa, sipino mastilo, riza, zacini, limun, dresing, dekoracija)

3. BRANCIN

4.SVEZA PASTRMKA NA MLINARSKI NACIN
(pastrmka, dresing, limun, dekoracija) prilog dalmatinski garnitura.

PASTE

1.TAGLIATELE U PESTO SOSU SA PILETINOM
(pileci file, pesto sos, peceni lesnik,parmezan, neutralna pavlaka, svezi bosiljak)

2.SPAGETE" BOLONJEZ"
(juneée meso, crno vino, paradajz-sos, parmezan, svezi bosiljak)

3.PENE U SOSU OD SVEZEG LOSOSA
(pene, Filet lososa, neutralna pavlaka, parmezan, zacini, sveZe zacinskog bilje)

OBROK SALATE

1.CEZAR SALATA —
(mix zelenih, ajzberg, Lola Rosa, rukola, pilece grilovano meso, tost hleb, panceta) dresing:diZzon
senf,volester, limun, majonez i za¢ini. Parmezan i Ceri.

2.BIFTEK SALATA
(biftek, bareno jaje, mix zelenih salata,) dresing:senf, med, limun, vocester, zacini, tost, parmezan, Ceri.

3.VITAMINSKA BOMBA



(ajzberg, kupus, jabuka, radi, nar, orah, suva sljiva, med, limun, badem, celer, svez mati¢njak, dresing od
limuna i maslinovog ulja.)

4 KAPREZE SALATA
(paradajz, bebi-mocarela, pesto sos, svezi bosiljak, maslinovo ulje, zacini.

SVEZE SALATE

1.SOPSKA SALATA
2.SRPSKA SALATA

3.KUPUS

4.MIX ZELENIH

5.PARADAJZ (sa sirom)
6.KRASTAVAC SALATA
7.MESANA SEZONSKA SALATA
8. TARATOR SALATA
9.PAPRIKA SALATA
10.VITAMINSKA SALATA
11.LJUTA PAPRICICA U ULJU

PIZZEE(predlog)

1.CAPRICOZA

2.PIZZA "SIESTA"
3.MARGARITA

4 VEGETERIJANA

5.P1ZZA 4 GODISNJA DOBA

MINI JELOVNIK PO HRONO REZIMU:
(predlog)

1.CORBA OD BROKOLUA
2.GRILOVANA PILETINA
3.GRILOVANA RIBA

4.PLJESKAVICA OD JUNECEG MESA

Salate i jela se iskljucivo pripremaju sa kalijumovom i himalajevom solju,lanenim i maslinovim uljem.

Variva :pire od karfiola
Grilovane tikvice
Bareni brokoli



Mafini od 4 vrste brasna sa semenkama(razano, heljdino, speltino i ovseno)

DEZERTI



